machines

EUROPLUS 5/6 Litres

a chantilly

Modeéele EUROPLUS

Quelque soit la température ambiante ou la fréquence d'utilisation, le modéele EUROPLUS
assure une sortie de créme a +6 °c maximum.

Cette performance est I'aboutissement d'une conception innovante du bec
refroidissement par conduction du froid de la cuve (utilisation de matériaux spécifiques :
acier inoxydable et aluminium), doublée d'une réfrigération (évaporateur).

Chaque modéle est livré avec un systeme de nettoyage sous pression, sans démontage
de la machine.

CARACTERISTIQUES

* Carrosserie : acier inoxydable

* Bec : réfrigéré a +6°c maximum

* Cuve amovible en acier inoxydable : contenance 5 a 6 litres

* Débit : 100 litres de creme liquide par heure

* Foisonnement : il varie en fonction du type de créme et de sa température
* Dimensions : H. 52 cm /L. 30 cm / P. 40 cm

* Poids : 40 kg

* Mode de nettoyage et d'aseptisation : sous pression sans démontage
* Mode de régulation du froid : thermostat électronique

* Puissance : 880 Watts

* Tension : 220 V mono

* Options : Portionneur, prise pour accessoires (contacteur a pied et pistolet a garnir), systéeme
pour "Bag In Box", stop automatique.
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